www.inforper.com

Lacteos

Formacion Bonificada

ALCALA DE GUADAIRA
C/ Barrio Obrero, 3
955613 192

(© 606 943 400
alcala@inforper.com

R | g B e

|
_"ﬂ-l-jﬂ_Il_lll_ B Bl



Duracién

Nombre .
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ALMACENAMIENTO DE LA LECHE Y OTRAS MATERIAS PRIMAS 10
CONTROL DE CALIDAD E INCIDENCIA AMBIENTAL EN LOS TRATAMIENTOS 10
PREVIOS DE LA LECHE
CONTROL DE PROCESO AUTOMATIZADO EN LA RECEPCION DE LECHE Y OTRAS 10
MATERIAS PRIMAS
CUAJADO DE LECHE 15
EMBALAJE DE LOS QUESOS 10
ENVASADO Y ETIQUETADO DEL QUESO 20
HOMOGENEIZADORES DE LA LECHE 10
INCIDENCIA AMBIENTAL DE LA INDUSTRIA LACTEA 10
INSTALACIONES DE TRATAMIENTOS PREVIOS EN LA LECHE Y MATERIAS PRIMAS 10
INSTALACIONES Y MAQUINARIA PARA LA ELABORACION DE QUESOS 15
LA LECHE; COMPOSICION Y CARACTERISTICAS 15
MADURACION Y ENVASADO DE QUESOS 70
MOLDEADO Y PRENSADO DE LOS QUESOS 15
OPERACIONES, DETERMINACIONES Y ANALISIS DEL PROCESO DE MADURACION 20
DE LOS QUESOS
PREPARACION DE LA LECHE PARA EL CUAJADO 10
PREVENCION Y PROTECCION DE RIESGOS LABORALES 10
PROCESO DE RECEPCION DE LA LECHE 15
PROCESOS BASICOS DE ELABORACION DE QUESOS 90
PROCESOS Y METODOS DE MADURACION DE LOS QUESOS 20
RECEPCION DE MATERIAS AUXILIARES EN LAS INDUSTRIAS LACTEAS 15
RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LA LECHE Y OTRAS MATERIAS PRIMAS 80
SALADO DE LOS QUESOS 10
SEPARACION POR MEMBRANAS DE LA LECHE 10
SEPARADORAS-CENTRIFUGAS DE LA LECHE 10
SISTEMAS Y SERVICIOS AUXILIARES PARA EL TRATAMIENTO DE LA LECHE 10
TIPOS Y VARIEDADES DE QUESOS 30
TRATAMIENTOS PREVIOS DE LA LECHE 70
TRATAMIENTOS TERMICOS DE LA LECHE 10
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